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EXPERIENCIA DE COLOMBIA
EN EL CODEX ALIMENTARIUS
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Comision del Codex Alimentarius

Origen en la ONU (185 paises miembros,1 miembro regional y 229 observadores)

Secretariado

Comiteé Ejecutivo
Examen critico a documentos

GRUPOS
INTERGUBERNAMENTALES ESPECIALES

COMITES DE ASUNTOS GENERALES
/

P Principios Generales
(Francia)

p Aditivos Alimentarios
(China)

> nglene de los Alimentos
(EEUU)

P Métodos de Andlisis y
Toma de Muestras

(Hungria)

p Etiquetado de
los Alimentos (Canada)

P Sistemas de Inspeccién y
Certificacion de Impo-Expo
(Australia)

P Nutricién y Alimentos para

Regimenes Especiales
(Alemania)

p Contaminantes de los

Alimentos
(Paises Bajos)

\;OMITES DE PRODUCTOS

» Frutas y Hortalizas Frescas
(México)

» Frutas y Hortalizas Elaboradas
(EEUU)

» Grasas y Aceites
(Malasia)

» Pescado y Productos Pesqueros
(Noruega)

» Azlcares
(Colombia)

» Especias y Hierbas Culinarias
(India)

COMITES REGIONALES
DE COORDINACION

/

p Africa (Camerin)
P Asia (Tailandia)
» Europa (Paises Bajos)
B érica Latina
érEar i%e (Costa Iklica)
» Cercano Oriente (Libano)

» América del Norte
éac%rco Su occide},\tal
(Papua Nueva G.)

Organos asesores en
evaluacion del riesgo.

(JECFA, JMPR, JEMRA)
D KBS s (g puoassomum
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COMITE NACIONAL

DEL CODEX ALIMENTARIUS

(Presidlencia)

(Secreltarias)

(Punto de lContacto)

Principios Generales
(jmunoz@mincit.gov.co)

Residuos de Medicamentos

Veterinarios
(aida.rojas@ica.gov.co)

Contaminantes

de los Alimentos
(jvanegasr@invima.gov.co)

Nutricion y Alimentos para

Regt’menes Especiales
(yvelosa@minsalud gov.co)

Residuos de Plaguicidas
(doris.novoa@ica.gov.co)

Subcomités de Asuntos Generales

Aditivos Alimentarios
(yascanios@invima.gov.co)

* Métodos de Analisis y

Toma de Muestras
(ealvareza@invima.gov.co)

Sistemas de Inspeccion y
Certificacion de Import.

Export. en Alimentos
mmorenon@invima.gov.co)

Hiqiene de los Alimentos
(gcituentes@minsalud.gov.co)

Etiquetado de los Alimentos
(ajimenezt@invima.gov.co)

Subcomités de Productos

Frutas y Hortalizas

Elaboradas
(Isantamaria@icontec.org)

Frutas y Hortalizas Frescas
(rmunar@icontec.org)

Grasas y Aceites
(cbonilla@minsalud.gov.co)

Leche y Productos

Lacteos
(sherrera@icontec.org)

Pescado y Productos
Pesqueros
(gawillsf@unal.edu.co)

Azlcares
(jrmunoz@mincit.gov.co)
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Ocratoxina A en café Colombiano
X x L .‘.-"'- AL&*} \ - -':}4 '
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' i Café de Colombia

Regulacién de un pals europeo, que planteaba el establecimiento de
limites maximos de Ocratoxina A (toxina producida por un hongo) para el
café tostado y el café soluble.

Defensa de Colombia: El Comité
de Expertos en Aditivos Alimenta-
rios (JECFA), habia manifestado
que los cereales y el vino aportan
una mayor carga.

Configurandose asi una medida
discriminatoria.

Resultado: Como consecuencia de las argumentaciones, se reviso la
medida, remplazandola por un reglamento europeo mas razonado y
menos restrictivo.

@ MINCOMERCIQ /' TODOSPORUN
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Norma sobre naranja

v En el proyecto de la norma Codex sobre
naranja (hoy Codex Stan 245), que durd
varios anos su elaboracion, no se incluia
como indicador de madurez el color verde
claro.

v Sin la intervencién de los paises del
trépico, muchas variedades que madu-
ran con una coloracién verde o verde
amarillenta, sobre la base del proyecto
original de la norma Codex, no hubieran
podido comercializarse en los mercados
internacionales.
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RUTAS Y HORTALIZAS
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Colombia a través del Comité Nacional del Codex Alimentarius y del Subcomité
Técnico Nacional sobre Frutas y Hortalizas Frescas, presentd, lideré el trabajo y

obtuvo la aprobacién de:
Norma Codex sobre

Norma Codex sobre la Pitahaya
la Uchuva LY
\
A\ -
Norma Codex sobre Norma Codex sobre
Tomate de arbol Granadilla

\
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PROYECTO DE NORMA CODEX PARA LA PANELA: EN TRAMITE 8
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v La Comisién del Codex en su 35° reunién (julio de
2011) aprobé el nuevo trabajo propuesto y liderado
por Colombia para la elaboracién de la“Norma
Internacional del Codex para la panela”.
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v Colombia preside el Comité Internacional
del Codex sobre Azucares.

v Se cred un Subcomité Técnico del Codex en
donde ha sido notoria la falta de criterio uni-
ficado por parte de los productores.

v Enjulio de 2015 debe finalizar con la aproba-
cién del proyecto de norma por parte de la
Comisién del Codex. © BN s & NUEVD pIS
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PROPUESTA DE lNCLUSION DEL ACEITE DE PALMA

ALTO OLEICO OXG EN LA NORMA CODEX 21 O
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El Comité del Codex sobre Grasas y
Aceites en su 23° reunion (Noviem-
bre de 2012) aprobd la confor-
macion de un grupo de trabajo
liderado por Colombia para prepa-
rar un documento de debate revis-
ado que incluyera un documento
de proyecto.

* El &cido oleico es conocido por sus
efectos beneficiosos sobre la salud car-
diovasculary hepatica.

= > szamiento e | | S
* Elconsumo de acido oleico esta asocia-
do con una buena salud cardiovascular

y con mejor perfil lipidico.

@ MINCOMERCIO TODOS PORUN
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PROPUESTA DE INCLUIR EL AZUL DE JAGUA EN

LA NORMA GENERAL SOBRE ADITIVOS
(ST e

v Colorante azul natural, concentrado y estable para alimentos
obtenido de la Jagua o Huito (Genipa americana), fruta comestible
encontrada en los bosques tropicales del Chocé Colombiano.

v Puede ser utilizado en la industria de alimentos y bebidas como

insumo en productos de confiteria, bebidas en polvo, carbonatadas,
hidratantes, energizantes, productos lacteos, pasabocas, entre otros.

v Propuesta liderada por el Subcomité Técnico Nacional del Codex
sobre Aditivos Alimentarios

v Evaluacién por parte del JECFA

@ NDUSTRIAY TURISMO

v Fabricante: Ecoflora Cares S.A.S MINCOMERCIO émoosmw
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LECCIONES APRENDIDAS
4_1

Hay un procedimiento estructurado de toma de decisiones y posicion de pais

Los programas de cooperacion han sido importantes para fortalecer la participacion y
capacidad nacional. La agenda de los coloquios debe abrirse mas.

Se ha facilitado pero no aprovechado el acceso a mercados internacionales

Hay tematicas de interés nacional a las que hay que dar discusion informada: Aditivos,
contaminantes, residuos de plaguicidas, re5|d,uos de medicamentos veterinarios, resis-
tencia a lo antimicrobianos, nuevas tecnologias, etc.

La participacién de la academia y los consumidores debe fortalecerse

Se requiere mayor conocimiento, compromiso e integracion de autoridades y demas
partes interesadas en el proceso normativo

La capacidad nacional para generar datos es muy limitada, conmindandonos a aceptar

@ MINCOMERCIO
2/ INDUSTRIAY TURISMO >

especificaciones técnicas con informacién foranea
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